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Aug dem Suppentopf

Oma’s Rindfleischsiipple mit Nudeln 4,50 €
Badische Flidlesuppe 4,50 €
Gulaschsuppe aus dem Topfle mit Bauernbrot 5,90 €

Knackig frisch, us em Garte, uff de Tisch

Unsere Salate, das Obst und Gemiise stammen hauptsichlich ven dex Familie Fiirst,

Jznang, Fiv. ; : ﬂ

Kleiner Salatteller 4,50 €

Bunter Salatteller mit hausgerducherten Wildschinken 9,90 €
Preisbeeren™ und Bauernbrot

Bunte Salatplatte mit Bauernschinken und Schoche-Ei 9,90 €

Maultaschensalat 12,90 €
unsere hausgemachten ,HerrgottbscheifSerle” auf Salatplatte mit gerosteten
Zwiebeln

GrofSe Salatplatte mit 11,90 € Schweineschnitzel paniert 9,90 €
Putenbruststreifen™ mit Salat garniert

Fischersalat 11,90%€ Hausmacher Bratwiirstle 9,90 € | it
Zanderfilet™ auf Salatplatte mit Salat garniert |

S cﬁweinerz’icl{ensteal{ 9,90 € Heifler Bauernschinkens 10,90 €
mit Krauterbutter.,und Salatgarnitur Rausgeriuchert mit Kartoffelsalat

garniert

unsere Salatsoffe enthilt: 6,8 * Rein regionales Produkt
Zusatzstoffe: 1 Konservierungsstoffe, 2 Antioxidationsmittel, 3 Phosphat behandelt, 5 Nitritpokelsalz, 6 Geschmacksverstirker, 7
Siiffungsmittel, 8. Farbstoff




UAngere Spestalitaten

Jagerbraten an Pilzrahmsauce™*
mit hausgemachten Gierspitzle oA,
13,90 €

Schnitzel , Wiener Art“
mit Pommes frites und Gemiise
13,90 €

Rumpsteak , Rosenegq

mit Krduterbutterss und griinen

Speckbohnen 20,90 €

Wiener Zwiebelrostbraten

mit Pommes frites 21,90 €

IR,
14,90 €

Geschnetzelte Rinderleber
mit BratRartoffeln

Zanderfilet an Krduterrahmsauce
mit PetersilienRartoffeln 19,90 €

[(3:4-¢

Sahnegeschnetzeltes , Ziiricher Art
mit hausgemachten Nudeln ~— o2,
13,90 €

Schmelzzwiebeln auf hausgemachten
»HergottbscheifSerle >
(schwdbischen Teigtaschen mit Spinat
und Brit). Echt guat! 12,90 €

Da die Zahl der Allergiker immer mehr
steigt, haben wir eine spezielle Glutenkarte

fiir Sie kreiert. Einfach beim Service-
personal nachfragen!

Yeqetarisch

Abgeschmelzte Maultaschen 12,90 € |
hausgemacht, mit Gemiise, > ¢
Champignon™™ und FrischRdse
Fiillung, vegetarisch

Allgiuer Ksespdtzle mit BergRdse ausiil
der Sennereigenossenschaft |
Untermaiselstein, iiberbacken
und Rostzwiebeln

11,90 € §

Vegan:

Maultaschenstreifen mediterran _:
umhiillt vom eierfreien Nudelteig, mit ||
Gemiise und Pilze angeschwenkt |

12,90 € {4

Payprische
Schmankerl

Andechser Bierbraten
saftiger Schweinebraten an

Speckbiersauces mit Rostzwiebeln und
Knodel 15,90

I,

Knusprige Schweinshaxen
an Speckbiersauce, auf bunter |
Salatplatte oder Semmelknodel 14,90 €

Lieber Gast!

Informationen iiber Zutaten
in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertraglich-
keiten auslosen kbnnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei
unseren Servicemitdibgitecinnen!” /8§




Ifeines bom Grill

Sommer- Grillteller

Schweineriickensteak, Putensteak

und Bratwurst mit wiirzigem SchaschliRdipp und
Zitronenbutter dazu Pommes-Chips 18,90 €

Burgsteak vom Schweinehals
mit Krauterbutter.,, Pommes frites und griinen
Speckbohnen 14,90 €

Putenmedaillon mit Zitronenbutter
dazu hausgemachte Eiernudeln

und Grillgemiise

Gans schon Pild

Wildmedaillon an Pilzrahmsauce **
Mit hausgemachten Eierspdtzle *

Wild-Gulasch je nach Jagderfoly
Mit hausgemachten Knodel *

IR,
21,90 €

IR
19,90 €

IR,
12,90 €

Hausgemachte Wildbratwiirstle
W Auf Salatplatte

*Auf Wunsch mit gebackenem Apfelring
und Preiselbeeren 1,00 €

**wir verwenden frische Champignon, die leider nicht bestindig regional lieferbar
sind.

Unser Metzgermeister und
Kiichenchef Reinhold
Briigel ist seit 8 Jahren bei
uns im Haus. Seine
herzhafte Kjiche iiberzeugt
nicht nur uns. Immer auf
der Suche nach neuen Ideen
und die Bewahrung der
alten KochRunst, machen
Ihn zu einem bewdhrten
Topflegucker.

Von der Jagd auf dem
Schienerberg diirfen wir
seine (und dem Wirt seine)
Erfolge Rosten, und
leckeres, fangfrisches Wild
empfehlen, welches Herr
Briigel frisch fiir Sie
zubereiten wird.

Vom Jiger zum Metzger
zum Koch- Herr Briigel
wird sie Wild verwiohnen!




Yesperbrettle
Rosenegger Vesperbrettle

Leber-,s , Schwarzwurst..;

Wildlandjiager. Rosenegger

Rducherschinken.., Allgauer BergRdse

und hausgemachten Griebenschmalz,
ein garniert

9,90 €

Russisch Ei 890 €
Wurstsalat an weiffem Dressing,
Kartoffelsalat, Eier und
Lachsersatz., reich garniert.

Rosenegger Schinkenschmaus 10,90 €
Mit Riucherschinkens, > ¢
Bauernschinken und Wildschinken

aus unserem Réiucherschrank

Andechser Brotzeitteller

Andechser Export dunkel im MafSkrug
und Bayrisches Vesperbrettle mit
Schwarzwurst..;, Leberwurst.s,
Wildlandjager, kalten Braten,
Meerrettich und Speck; 16,90 €
ohine Maf§ 9,90 €

Urige Vesper-Runde

ab 4 Personen 11,90 € pro Person
bunt gemischte Vesperplatte dazu
Whrstsalat und unser feines
Steinofenbrot

Wildererteller Schienerbery IR,

Unsere hausgemachten Wildspezialititen. Selbst
erlegt und fein zubereitet von unserem
JagerMetzgerChefRoch Briigel (oder vom Wirt
selber, falls er trifft

Wildlandjiger, Wildschweinschinken,
Wildsalami, Wildstingele und Wild-
Griebenschmalz 14,90 €

Rosenegger Speckbrettle IR,
Bauernspeck und Raucherschinken
aus dem hauseigenen Réucherofen fein [l
garniert 11,90 € '

L, urschtsaloter”

Wharstsalat...

Schweizer Wurstsalat...
mit Kdse

Franzosischer Wurstsalat..
(weifSes Dressing)

Scharfer Gustel

7,50 € e
7,90 € HH

7,90 € [l

7,90 ¢ (il
Whrstsalat...mit scharfen Dressing ||

Wharstsalat Triologie
Kdsesalat, Whurstsalat...und
Ochsenmaulsalat;..

Herzhaft angemachter 7,90 €
Octisenmaulsalat;.. mit Horibiille auf |
Whunsch mit BratRartoffeln 3,90 €
... mit hausgemachten

Bauernbrot

9,50 € i



Riegeler Spezial-Export 0,3 [2,90 €
Riegeler Spezial-Export 0,5 [ 3,60 €
Riegeler Felsen-Pils 0,4 (3,60 €
Riegeler Felsen-Pils 0,3(290 €

0,5([ 3,80 €
Andechser Hefeweizen 0,5 [ 3,80 €
Andechser Hefeweizen 0,3 [ 3,00 €

..aus der Flasche
Andechser Hefe
alkoholfrei 0,5( 3,60 €
Fiirstenbery alkoholfrei 0,5 [ 3,30 €
Andechser Hefe dunkel 0,5 [ 3,30 €
Paulaner Weizen
Kristallklar
Malzbier

05 330¢€
0,33(2,90 €

Aperitifs

2 Hugo 0,25 [
Aperol . Sprizz 0,25 [
! Camparie,Orange 0,2 [

Martini - Sl

Cynar Soda .. 02 [

Glas Sekt Oy

PHrie Tasse

Tasse Kaffee
Milchkaffee
Latte Macchiatto
Portion Kaffee
Cappuccino

Kaba mit Sahne
Glihwein
Jagatee

Tee mit Rum
Grog

*alle Kaffeespezialititen sind Coffeinfialt

Tee 2,50 € |
Schwarz- , Hagenbutten-, Krdiuter-,
Friichte-, Pfefferminze-, Wintertee




Alkoholfreie
Getranke

Mineralwasser
»Schwarzwald Sprudel”
0,202,20€ /0,5(350€/
0,7(4,90 €
»Schwarzwald Sprudel™ still
0,5(3,50€,/0,7 (4,90 €
Coca Cola,. / Fanta.,
0,2(2,50€/0,4( 3,50 €
Cola Zero Flasche
0,33[3,50 €
Fanta-Cola-Mix,.:
02[250€/041[ 3,50€
Apfelsaftschorle
0,25(2,70€/0,4( 3,50 €
Schwarzwald Limo Premium
- Bitter Lemon .
- Limette ¢ Ingwer
- Quitte-Zitrone
Flasche 0,25 [ 3,20 €
Vio Johannesbeersaftschorle
01033(3,50¢€
Apfelsaft 0,25 1,80 €
Orangensajft 0,25 [ 2,50 €

Yerdauerle

Most Jickle Singen
Obstbrand
Williams Christ
Mirabellen
Zibdrtle
Kirschwasser
Krauter
Randenfeuer
Waldhimbeerlikor

Andechser Brennkunst:
Kloster Kriuter
Kloster Biene

Grappa
Ramazotti
Baileys
Malteser
Enzian

Inhaltsstoffe: 1 Farbstoff,2 Coffeinhaltig, 3 SiiBungsmittel, 4

Chininhaltig, 5 Antioxidationsmittel, 6
Phenylalaninquelle(Aspartan), 7 Sulphit




Weine 0,25 |
Offene Weifsweine

Munzinger Kapellenberg/Tunibery
von unserer Rosenegger Weinkgnigin
Candida wdrmstens empfohlen
Miiller-Thurgau 4,90 €
Weifler Burgunder 4,90 €
Muskateller Kabinett 7,20 €

Steinbacher Yourger Riesling 4,90 €
trocken, Steinbach, Baden-Baden

Hohentwieler Elisabethenbery

Miiller Thurgau 5,90 €
trocken, Weingut Vollmayer,
Hilzingen, Bodensee

Gailinger Blanc de Noirs 6,90 €
Weingut Zolg, Gailingen, Bodensee

WeifSherbst und Rose Weine

Munzinger Spatburgunder 5,90 €
WeifSherbst

Glottertiler Spatburgunder 5,90 €
WeifSherbst

Gailinger Spatburgunder 6,90 €
Rosé tr.

Offene Rotweine

Munzinger Kapellenberyg
Spdtburgunder trocken und
halbtrocken

Heilbronner Staufenbery
Trollinger, WG Heilbronn,
Wiirttemberg

Gailinger Ritterhalde 7,20 € [
Cabernet Mitos, trocken, Gailingen, ||
Bodensee

Gailinger Ritterhalde 6,90 € [}
Spdtburgunder
Trocken, Gailingen, Bodensee

Maison Pol;, AOP Rouge,
Cotes du Rhone, Frankreich

Becco Montepulciano Bio
DAbruzzo, Italien

Weinschorle 0,25

¢ Aig::: ;




Schmeck den Stiden
ﬁzﬂ‘/‘wfaﬂ(e/{

Baden-Wiirttemberg

Willkommen im Genie3erland!

Wir ,,Schmeck den Siiden* — Gastronomen bringen Ihnen ein Stiick von und unserer
Heimat auf Ihren Teller.

Ein saftiges Stiick Fleisch, frisches Gemiise oder fangfrisches Wild und ALLES aus
unserem ,,Landle* .

Jedes ,,Schmeck den Siiden*“-Gericht gekennzeichnet mit dem ﬁ besteht
ausschlieBlich aus unserer Region. Nachweislich und kontrolliert!

Regionaler Anbau, kurze Transportwege und frische Produkte: die Kernpunkte der
,»Schmeck den Siiden* — Philosophie.

Regionale Kiiche ist saisonale Kiiche: Auf den Teller kommt, was die Jahreszeit hergibt.
Probieren Sie es aus!

Unsere ,,Schmeck den Siiden“- Lieferanten sind:

Wildspezialititen; aus der Jagd der Jagdpdchter Ohningen

Eier; Hoflddele Schoch Rielasingen

Schweinefleisch; Schlachthof Féarber Singen

Mehl; Getreidemiihle Steig Engen

Kartoffeln vom Landwirt Riede Hilzingen

Salat und Gemiise, Friichte Familie Fiirst, Iznang

Weingut Vollmayer Hohentwiel

Weingut Zolg Gailingen

Weinhof Karle Tuniberg (liebevoll gewinzert von meiner Schwester)
Apfelsaft Auer Miihlhausen (teilweise Rosenegger Apfel ©)
Schnépse; Mostjackle Singen

Manche Produkte gibt es leider nicht in der Masse, akzeptablen Preis oder Qualitét in Baden
Wiirttemberg. Somit konnen wir leider nicht alle Gerichte zu 100% Regional anbieten.




